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«ARGENTARIO GOLF &
WELLNESS RESORT »

Dolce vita
sur les greens toscans

En Toscane, l'art de vivre se décline aussi en mode golf.
Embarquement immédiat a destination d’'un des plus beaux
resorts d'Italie. Au programme : parcours de réve, spa, gastronomie.

La vraie dolce vita...

Par A.D.

es richesses touristiques de I'ltalie se déclinent
a tous les modes avec une préférence pour le
plus que parfait! Nul besoin de mettre en avant
son patrimoine architectural et culturel, ses villes
d’art, ses villages si typiques, ses plages, ses montagnes,
ses lacs. Et, bien sir, sa gastronomie qui fait chanter les
assiettes. Ou son vin qui met du soleil dans les cceurs.
Mais on I'oublie parfois: «il bel paese» est aussi une terre
de golf qui possede plus de 400 parcours sur son territoire,
dont certains sont réellement de trés haut niveau. La der-
niére Ryder Cup a mis sous les feux de la rampe le Marco
Simone G&CC, situé pres de Rome. Mais bien d’autres
escales valent le détour sur les greens transalpins. Cap
sur la Toscane, une région trés appréciée des épicuriens.

Un parcours de haut niveau

Entre Florence et Rome, pres de Porto Ercole, a un drive de
la Méditerranée, nous posons notre sac a I'« Argentario Golf
& Wellness Resort», au coeur d’une somptueuse propriété
de 70 hectares. Le lieu est bluffant et nous rappelle, d’en-
trée, d’autres prestigieux domaines golfiques européens

comme Gleneagles, en Ecosse, Terre Blanche, en Provence,
Camiral et Finca Cortesin, en Espagne, ou le Celtic Manor,
au pays de Galles. Avec en prime, bien s{r, un doux parfum
de dolce vita.

L’Argentario Golf Club est un véritable « championship
course (par 71 de 6218 m). Ce n’est pas un hasard s’il est
le seul parcours italien labellisé « PGA-National ».

Un honneur qui vaut toutes les cartes de visite. Ce n’est pas
un hasard non plus s’il sera I'hdte, en septembre prochain,
d’une manche de I'European Challenge Tour.

Et si, en 2025, il accueillera pour la premiere fois 'Open
d’ltalie sur le DP World Tour. Une vraie reconnaissance au
plus haut niveau!

Ouvert en 2006, le parcours porte la griffe de I'architecte
David Mezzacane et de I'ancien champion Baldovino Dassu.
Dessiné sur la colline du Monte Argentario, il propose notam-
ment des vues imprenables sur la lagune d’Orbetello, dans un
cadre idyllique, au cceur de la végétation méditerranéenne.

Oui, ce 18 trous, balisé par les champs d’oliviers, a tout
pour plaire, a la fois par son décor de carte postale et par
son défi technique et tactique. Laller conviendra plutot aux

grands frappeurs et le retour, davantage aux strateges.
Mais le plaisir sera au rendez-vous pour les joueurs de tous
les niveaux, qui utiliseront sagement les différents tees en
fonction de leur handicap.

Le défi est varié et ludique. Aucun trou ne se ressemble,
avec un finish impressionnant. Sur le 16, un long par 4, un
bon drive s’avére essentiel pour pouvoir ensuite toucher
un green ceinturé par I'eau a gauche et par les bunkers a
droite. Méme challenge sur le 17, un par 3 de 170 m égale-
ment tres bien défendu. Le dernier trou (par 4 de 385 m),
qui raméne au club-house, s’avére également redoutable. Il
convient de bien calibrer son drive entre arbres et ruisseau
pour ambitionner d’attaquer le drapeau en deuxieme coup.
Mais aucun joueur ne regrettera le voyage!

Gastronomie locale

L« Argentario Golf & Wellness Resort», c’est bien davan-
tage qu’un parcours de golf. C’est une atmospheére, un état
d’esprit, un art de vivre. L'hotel 5 étoiles, piloté par le groupe
Marriott et qui a pignon sur greens, réunit tous les atouts:
design, confort et service. Toutes les chambres, vastes et
lumineuses, ont vue sur les fairways ou sur la lagune. Un
must. Des villas et des cottages, au luxe feutré, sont »
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P également proposés aux visiteurs en quéte de privacité.
lls bénéficient, bien sir, des facilités de I'hotel.

La gastronomie, si importante dans cette région d’ltalie,
n’est évidemment pas oubliée. Au contraire. Le restaurant
«Dama Dama» est «the place to be» pour échanger avan-
tageusement sa carte de score par celle du menu. Comme
il se doit, les produits de Toscane y sont mis en avant avec,
notamment, un menu gastronomique concocté, au gré de
sa créativité, par le chef Emiliano Lombardelli. Les produits
locaux, souvent récoltés dans le potager bio du domaine,
sont privilégiés. Rien que du bonheur dans l'assiette avec,
en prime, une carte des vins qui comblera les connaisseurs.
En guise de dix-neuvieme trou, le chic restaurant du club-
house mérite aussi le détour. Le déjeuner sur la terrasse,
avec en toile de fond les paysages d’Orbetello et de Tala-
mone, dégage un parfum épicurien a nul autre pareil!

Ecoresponsabilité

Le Spa-Wellness est un autre atout important du resort.
Et pour cause: plus de 2500 metres carrés y sont dédiés
au bien-étre, aux soins et a la remise en forme, avec des
piscines intérieure et extérieure, un sauna et, bien sdr, des
cabines de massage et de bronzage. En vérité, tout est
congu pour répondre aux attentes des clients, grace a une
équipe éclectique et ultra-professionnelle, ol I'on retrouve
des ostéopathes, des nutritionnistes, des diététiciens, des
thérapeutes et des esthéticiennes. Les golfeurs apprécient
volontiers de se relaxer aprés une partie, de soigner un
petit bobo ici ou Ia ou de déconnecter grace a un rituel de
massage. A '« Argentario, ils seront comblés!

Fat-il important, le golf noccupe d’ailleurs pas toute la
scene de I'établissement. Loin s’en faut. Des courts de
tennis et de padel, un terrain de football et des parcours
personnalisés de jogging sont également proposés.

Toute la philosophie du domaine est basée sur le respect
de 'environnement. Les matériaux pour fagonner les bati-
ments ont été scrupuleusement choisis afin de proposer
une architecture en harmonie avec la nature et qui se fond

au mieux dans le paysage. En cette période ou I'eau devient
une denrée rare, le resort collectionne d’ailleurs les labels
et les récompenses - dont ’lUnesco Sustainable Travel
Pledge - pour sa conscience écologique a tous les niveaux.
Et le club de golf montre 'exemple en matiére d’écores-
ponsabilité et de biodiversité, via un entretien exemplaire
et une protection permanente de la nature, de la faune et
de la flore, grace a un écosysteme local. |

Infos: Argentario Golf & Wellness Resort
www.argentarioresort.it et www.marriott.com
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With anincreasing amount of mega-fines, a generation
that is well-aware of their (digital) rightsand IT innovating
at a blistering pace, privacy is a top compliance
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